
 

Klassisch französisch im Wengistein 1. – 12. Juni 2026 
11.30 – 13.30h 

Soupe à l’oignon  7.00 / 9.00 

Zwiebelsuppe  

mit knusprigen Baguette und Käse überbacken 

Canard la sauce à l`orange  27.00 

Entenbrust an Orangensauce 

Williams Kartoffeln, Gemüsegarnitur     

Sole meunière  29.00 / 34.00 

Seezunge nach Müllerin Art 

auf mediterranes Gemüse, Salzkartoffeln 

Salade de chèvre chaud  18.00 / 23.00 

Ziegenkäse-Salat 

(Blattsalate, Tomaten, Apfel, Baumnüsse, Baguette) 

 

Crème brûlée  11.30 – 16.30 Uhr 9.00 
 

 

 

Weinempfehlung 

Weisswein:         1dl 5dl 7.5dl 

Domaine de la Baume, Les Mariés IGP Pays d’Oc, Sauvignon Blanc  7.00 35.00 48.00 

Rotwein: 

Domaine de la Baume, Vin de Pays d’Oc IGP, Cabernet Sauvignon   7.00 35.00 48.00 

 

Unser Fleisch, Fisch, Geflügel stammt ausschliesslich aus der Schweiz, sofern nichts anderes 
deklariert ist. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8,1 % MwSt. 

 


